
Gesunde Umwelt, gesunde Menschen, 
gesundes Miteinander. – Unser Brot.



Vom Korn zum Brot – 
zu Produktion und Sortiment

Hohe Handwerkskunst und beste Zutaten 
garantieren beste Qualität. I  Wir arbeiten auf 
handwerkliche Weise nach eigenen traditionellen 
Rezepten, in biologischer Qualität und natürlich 
frei von Gentechnik. Ausschließlich Bio-Rohstoffe 
kommen zum Einsatz, wenn möglich aus der 
Region. Seit 1987 sind wir Bioland-Vertragsbäckerei 
und bis heute eine der wenigen reinen Biobäcke-
reien Baden-Württembergs.

Brot ist unsere Kernkompetenz. I  Wir backen 
viel mit Dinkel, Emmer, Einkorn und anderem Ur
getreide und lassen dem Teig die Ruhe, die er 
braucht, um sein Aroma voll zu entfalten. Gut Ding’ 
will Weile haben: Unsere Brote sind deshalb auch 
besser bekömmlich und halten länger frisch. 
Das Getreide für die meisten Vollkornbackwaren 
mahlen wir auf unserer eigenen Steinmühle. Fertige 
Backmischungen sind tabu, auch im Weißmehl
sortiment. Ob Saatenbrot oder Dinkeltrio, Salz
kuchen, Mohnzopf oder Brezeln: Unsere Produkte 
sind hochwertig, naturbelassen, voller Geschmack. 

Hausgemacht: Alle Fotos sind bei uns in Backstube und Laden entstanden.
Fotograf: Roland Bauer



Von uns für Sie –  
Mensch, Natur und Miteinander

Gemeinsam wollen wir unseren Teil zu einem gesun-
den Miteinander beitragen – mit unserer Arbeit, 
unserem täglich’ Brot. Wir setzen auf Nachhaltigkeit 
und Umweltverträglichkeit: Wir beziehen Öko-Strom, 
unterstützen den fairen Handel und fördern z. B. mit 
unserem „Seelengeld” Projekte in aller Welt. Unser 
Leitsatz: Gesunde Umwelt, gesunde Menschen, 
gesundes Miteinander. – Unser Brot!

Sie wollen mehr über uns 
wissen? Was die Biobäckerei 
Weber ausmacht, zu den 
Menschen, unserem Hand­
werk, dem Sortiment? Dann 
fragen Sie nach unserer 
Biobackfibel. Bei uns im 
Laden oder via Internet:
www.biobaeckerweber.de.



Bäckerei Weber GmbH
Ringstraße 48, 71364 Winnenden
Telefon 0 71 95 / 6 16 92  
Fax 0 71 95 / 6 53 38
www.biobaeckerweber.de
Unsere Öffnungszeiten:
montags bis freitags  6.30 – 18.00 Uhr
samstags  6.00 – 13.00 Uhr

Weitere Verkaufsstellen:  
Unsere Biobackwaren bekommen Sie nicht nur 
in unserer Bäckerei, sondern auch auf Wochen
märkten und in vielen Naturkost- und Hofläden 
der Region. Die aktuelle Über-
sicht über unsere Verkaufsstellen 
finden Sie bei uns im Laden und 
unter www.biobaeckerweber.de.


